< Retour Accueil Toutes les communes Rosporden

Publié le 10 septembre 2020 a 11h59 Modifié le 10 septembre 2020 a 12h00

La restauration scolaire optimisée au college Pensivy
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Avant de prendre la direction du self, les collégiens sont briefés sur la conduite a tenir.

(O Lecture : 2 minutes

Depuis la rentrée scolaire, les collégiens de Pensivy ont d( prendre de nouvelles habitudes. Protocole oblige, les professionnels se sont
adaptés, comme I'explique Christian Enjolric, le nouveau principal : « Nous nous sommes organisés en quatre services de cing groupes.
C’est plus compliqué mais cela permet de bien gérer les flux d’éléves. Les salles de self ont été organisées pour recevoir cing classes
ensemble, bien séparées, qui arrivent et quittent le lieu de restauration chacune a leur tour ».
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Dans la salle de restauration, le protocole est strict, une classe par table, le tout sous le regard vigilant du personnel. (.)

Une organisation millimétrée

Dans la cour déja, les demi-pensionnaires sont réunis pour les explications d’'usage avant de passer au lavage des mains. Ensuite,
direction le self sans toucher les rampes d’escalier avant d’étre appelés un a un pour se saisir d’'un plateau. « Tout est prét, le plateau,
les couverts emballés dans une serviette, les hors-d’ceuvre et les desserts en portions individuelles puis le plat servi par le personnel »,
décrit le principal. Dans la salle de restauration encore, le personnel est la pour diriger la manceuvre.

Dés qu’un éléeve a terminé son repas, il Ileve la main, on lui apporte du gel hydroalcoolique et il quitte le self avec un masque neuf, une
rigueur presque militaire.

Prés de 500 repas a gérer
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Pour les professionnels de la restauration, le challenge n’est pas mince. Ce sont pres de 500 éléves qui déjeunent tous les jours au
restaurant scolaire. « Le p6le restauration est un enjeu fort pour moi et nous y sommes tous trés attentifs. Il y a une mobilisation forte de
'ensemble de I'équipe pour atteindre cet objectif qui est de nourrir ces collégiens en toute sécurité », conclut le principal.

Pour aller plus loin

Rentrée scolaire 2020 restauration collective
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